
оценочный лист комиссии по родительскому контролю
за организацией питания обучающихся в

МБоУ СоШ ЛЬ4 г. Алейска

Показатель качества/вопрос

условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

имеется доступ:

- к раковинам для мыт,ья рук;

- мылу и антисептикам;

-- средс,Iвам /UIrI c\/пl1(1.1 рук

Обучающиеся пользуются созданныN4и условиями

санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи

Помещегl1.Iе лJlrI lll]иема гlиtци чистое

Ж;Тfi;:#ПРОВедена уборка помещени й дляприема пищи на момент р

Насекомые,
грызуны и следы
тствуют

их жизнедеятельIJости в помещениях ля приема пищи отсу

Обеденные столы tlисl,ые (протертые)

Обеденные столы и с.гуJIья без видимых повреждений

на столовых приборах и столовой посуле отсутствует влага



l0 Сr,оловая посуда бе:з сr<сlлсlв и треII1иFI |-

Режим работы помещений для приема пищи

l1 Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися +

12
Прелоставлени е горяче го п итания обу.Iающимся осуществляется в соответст
вии утверх(денным графиком приема пищи +

рацион питания

Iз
Имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастных групп
и ре}кимов фунпцио"ирования +

|4 В основном меню отсутствуют повторы блюд t
15

количество обязательных приемов пищи соответствуют продолх(ительности
, либо времени FIахо)кдения ребенка в образовательной организации -/t

16 Елседневное меню размещеFlо для ознакомления родителей +

|7
Факты исключени я или замены блюд при сравнении основного меню с ех(ед
невным не выявлены +

18 В рационе отсутствуют запрещенные продукты и блюда +

19 Питание обучающихся организовано с учетом особенностей здоровья детей +

20
Блюда подают детям в соответствии с температурой,
указанной в технолоI-иLIесl(их картах +

Культурrr обслуrкивания

2l Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд,
одеты в санитарную одежду +

22 вrlешний Вил И подача блюд эс1етиLlен, вызывает аппетит |-
Члеrr(ы) комиссии:


		2023-06-17T11:38:53+0700
	Носивец Юлия Александровна
	Я являюсь автором этого документа




